
1.  Zorica

Stefanov

antioxid

(CEFood

http://ce

 

 

 

 

a  Knežević‐J

vić,  Nataša 

dant capacity

d), 24 ‐ 26 Ma

eefood.conf

Jugović,  Alin

Šekuljica,  V

y and sensor

ay 2018, Sibi

erences.ulbs

a  Culetu,  D

Verica  Đorđ

ry qualities o

iu, Romania,

sibiu.ro/2018

Denisa  Duta, 

đević,  “Enzym

of soy protei

, Abstract Bo

8/wp‐conten

Gabriela M

matic  hydro

ins“. 9th Cen

ook, pag. 110

nt/uploads/2

ohan,  Jelen

olysis  as  a 

ntral Europea

0, ISBN 978‐6

2019/01/Abs

a  Jovanović

tool  for  en

an Congress

606‐12‐1546

stract‐Book.p

 

,  Andrea 

nhancing 

 on Food 

‐1.  

pdf 



2. Alina 

Sefanov

dough“,

Milica Po

http://w

Culetu, Den

vić,  “Influenc

,  Abstract  B

ojic), 23 ‐ 25

www.foodtec

nisa E. Duta, 

ce  of  soy  p

Book  IV  Inte

 October 20

ch.uns.ac.rs/

Zorica Knež

protein  hydr

ernational  Co

18, Novi Sad

/uploads/ima

žević‐Jugović

rolysates  on

ongress  “Fo

d, Serbia, pag

ages/docs/Bo

ć,  Jelena  Jov

n  the  rheolo

od  Technolo

g. 18, ISBN 97

ook%20of%2

anović, Nata

ogical  chara

ogy,  quality 

78‐86‐7994‐0

20abstracts.p

aša Šekuljica

acteristics  o

and  safety

054‐4.  

pdf 

, Andrea 

of  wheat 

“  (Editor 

 



 

 

 

 

 


